FIRA DE
FORMATCES
ARTESANS
DEL PIRINEU

La Seu d’Urgell

Formatge (marca)
Formatgeria

Des de l'any

Blau de Jutglar

Reixago

2011

Poblacié/comarca

Olost, Barcelona

Formatgera i /o formatger

Agnés Maluquer

Llet Vaca

Ramat propi Si

Raca Frisona

Ecologic No

Tipologia Formatge blau de pasta tova i coagulacié mixta.
Llet crua Si

Maduracié (temps)

A partir de 8 setmanes de curacié

Format

Cilindric de 14/15 cm de diametre i 8 cm de gruix aproximadament

Preu (PVP/kg)

30,50 - 33,00 €/kg aproximadament en botiga

Premis al Concurs de
Formatges Artesans de la
Fira de Sant Ermengol

* Medalla d’Or — Formatges Blaus 2019
* Medalla d’Or — Formatges Blaus 2018
* Medalla d’Or — Formatges Blaus 2017
* Medalla de Bronze — Formatges Blaus 2016
* Medalla d’Or — Formatges Blaus 2015

Altres premis

* Millor Formatge Blau — Lactium 2019

* Medalla d’Or — Formages Vaca — Fira de Formatges Lladé 2018
* 2° Premio Quesos Azules — Campeonato GourmetQuesos 2016
* 3r Premio Quesos Azules — Campeonato GourmetQuesos 2015

Caracteristiques
organoléptiques

La pasta és de color blanc groguenc amb vetes verdoses, amb una es-
corca rugosa de color verd acaramel-lat i amb taques blanquinoses. La
textura €s cremosa i de sabor equilibradament intens.

Punts de venda

Petit comer¢ d’alimentaci6 i especialitzat.
Venta botiga online www.reixago.com/botiga

Web

www.reixago.com/botiga

N, Ajuntament de
la Seu d’Urgell




