FIRA DE
FORMATCES
ARTESANS
DEL PIRINEU

La Seu d’Urgell
2020 p

Formatge (marca)
Formatgeria

Des de lI'any

Fragua

Formatges de I’Abadessa

2015

Poblacié/comarca

La Seu d’Urgell. Centre historic

Formatgera i/o formatger

Judit Carreira

Llet Vaca

Ramat propi No

Raca Bruna Suissa (Brown Swiss)

Ecologic No (la llet és certificada ecologica, el formatge no)
Formatge de pasta semidura.

Tipologia Quallada enzimatica de pell rentada amb cervesa
artesana negra Minera. Madurat en celler natural

Llet crua St

Maduracié (temps) 60 dies

Format Cilindre de 400 g.

Preu (PVP/kg) 24,00 €/kg

Premis al Concurs de Formatges
Artesans de la Fira de Sant Ermengol

* Bronze 2016 Formatges amb condiments

Altres premis

* Bronze 2018 Formatges de vaca Fira de Lladé

Caracteristiques organoléptiques

Textura cremosa pero que no s’enganxa amb dents

ni paladar. Gust evolucionat, agrait, llarg en boca.
Formatge gormand i amb personalitat propia. Records
de cereals i torrats que aporta la cervesa.

Olor, molt marcada per la pell, a llevats, torrats i
alcohol. Depen la época de I'any podem trobar també
notes aromatiques herbals a la pasta.

Punts de venda

Consultar web

Web

www.abadessa.cat
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