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Benvolgudes, benvolguts,

Estem molt contents perqué, durant els dies 15, 16
i 17 d’octubre, la Fira de Sant Ermengol tornara a
omplir els nostres carrers de parades i visitants, i la
Seu tornara a ser, un any més, la capital del formatge
del Pirineu.

L’any passat no vam poder celebrar la fira degut a la
pandémia de la COVID 19. Enguany, tot i que encara
no podem baixar del tot la guardia i que seguirem
fil per randa les recomanacions del PROCICAT, hem
preparat amb moltissima illusié una fira adaptada,
més reduidaion practicament tot passara a ’exterior.

L’adaptacid6 comenca per la reduccié de parades.
Malauradament i de manera excepcional hem hagut
de suprimir la part de venda ambulant, que ocupava
els carrers de I’Eixample i que per qiliestions de
seguretat sanitaria no és recomanable.

Altres espais també han estat repensats, sempre
intentant trobar l’equilibri entre la seguretat i la
dinamitzacié econdmica que tant ens convé com a
ciutatique tant convé als petits emprenedors que any
rera any ens visiten. L’Autofira seguira al parquing del
Dr. Peird, on 7 concessionaris de la Seu exposaran les
novetats del sector del motor; I’espai de food trucks
també s’ubicara al parquing, on tant les parades
com la zona de taules i cadires es podran situar de
manera amplia i segura. A la placa dels Oms trobareu
les parades de productes alimentaris de proximitat i
ecoldgics; el carrer Major acollira alimentaci6 i téxtil,
i el Passeig Joan Brudieu parades d’artesania d’arts
i oficis.

La Fira de Formatges Artesans del Pirineu, [’esséncia
de la nostra fira, també surt al carrer. Trobareu les
parades de formatges en casetes de fusta al Cami Ral
de Cerdanya, i podreu participar en les aules de tast,
sempre que feu la reserva prévia. Una vegada més, la
seguretat sanitaria ens impedeix que puguem gaudir
delstiquets de degustacié a qué estavem acostumats.

I com que ens agrada innovar, en aquesta edicid
posem en marxa un concurs infantil de formatge. Els
nostres infants seran els encarregats de triar quin ha
estat el millor formatge de la fira d’enguany, tastant
els formatges guanyadors de totes les categories del
concurs de dissabte al mati. Tot un repte!

Us convidem a tastar-ho tot! Ens agradara trobar-
vos passejant, gaudint dels productes singulars que
només trobareu a la Seu, dels colors de la tardori de
’ambient de fira que tant ens agrada. I, encara que
siguiamb la familiaiels amics més propers, no deixeu
de reunir-vos per tastar des de casa els formatges que
ens ofereix la Fira.

Rebeu una cordial salutacio,

Francesc Mireia

Viaplana Font
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27 FIRA DE FORMATGES
ARTESANS DEL PIRINEU

Is formatgers artesans del Pirineu us esperen al Cami Ral de Cerdanya, en
casetesindividuals de fusta. En seran una quarentena, arribats de tots els
punts del Pirineu catala, aragonés, basc, navarrés i francés. Porten per a
vosaltres els seus formatges de vaca, cabra i ovella, tendres i madurats,
tous i secs. Elaboradors artesans que aporten maneres de fer i sabors dnics que
no trobareu enlloc més, paisatges que recordareu mentre els tasteu a casa vostra.

La COVID també ha condicionat la manera en qué es podran consumir els
formatges de la Fira. El tradicional tiquet de degustaci6 desapareix de manera
temporal i dona pas a la possibilitat de comprar in situ les porcions de formatge
que formen part dels tastos guiats online, que podreu visualitzar al canal Youtube
de la Fira i als que podreu accedir a través d’un codi QR que us facilitarem en un
fulletd especific. Hi ha millor lloc que a casa, amb la familia o0 amb amics, per
tastar els formatges seguint els consells d’un expert?

ElCeller Llivins de Llivia (Cerdanya), la cervesa El Gall Negre d’Arséguel (Alt Urgell)
i ’aigua Pineo d’Estamariu (Alt Urgell) també estaran presents a 'espai de la Fira
de Formatges. S6n el maridatge perfecte per als millors formatges del Pirineu.

Premi que ’Ajuntament atorga cada any
a una persona que, amb la seva actuacid
professional contribueix a la cultura del
formatge i especialment a la difusi6 dels
formatges artesans del Pirineu. Enguany,
sera Eugeni Celery qui rebra el premi de
la ma de ['Alcalde de la Seu d’Urgell.

Es lliurara divendres 15 d’octubre a les
18:45 h a l’escenari del davant del Palau

d’Esports, al Cami Ral de Cerdanya.
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PROGRAMA DE
L’AULA DE TAST

NIZZNNIINNIINNY
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A l’Aula de Tast es realitzen sessions dirigides pels millors professionals (format-
gers, afinadors, mestres cervesers, sommeliers, cuiners i experts), en les quals
s’ofereixen tastos guiats dels formatges del Pirineu, des dels histdrics als més
innovadors, aixi com de cerveses, vinsi altres productes; s’ensenya la técnica del
tast de formatgesis’aprén a cuinaramb formatge. L’Aula de Tast es troba ubicada,
enguany de manera excepcional, a la Pista Polivalent, al Cami Ral de Cerdanya.

VENDA DE TIQUETS

- En linia: al web
www.firasantermengol.cat
- Presencial: al Punt
d’Informaci6 de la Fira,
al costat de la Pista Poli-
valent.
Dv15,de17:30ha20h
Ds16,de10a20h
Dg17,de10a18:00h

PROGRAMA

Dv, 15 D’OCTUBRE
18.00 Taula rodona:
formatges de pastor

- Patrick Anglade
Técnic formatger

- Josep Venturos
Formatgeri president de
I’Associacié de Pastors i
Pastores formatgers dels
Paisos Catalans

- Helena Guillén
Formatgera de
Formatgeria Montmelis
- Arnau Quingles
Formatger de
Formatges I’Oliva

Conduida i moderada
per Pep Palau.

18.45 Entrega de

I’Amic Formatge 2021.
Premi que I’Ajuntament
atorga cada any a

una persona que,

amb la seva actuaci6
professional, contribueix
a la cultura del formatge i
especialment a la difusi6
dels formatges artesans
del Pirineu. Enguany,
sera Eugeni Celery qui
rebra el premi de la ma
de l’Alcalde de la Seu
d’Urgell.

Ds, 16 D’OCTUBRE
16:30 Tast de Formatges
guanyadors Concurs
Lactium- Vic 2021.

A carrec de Mariona Rota
(Secretdria d’ACREFA)

17:00 El Millor Formatge
del Pirineu i Concurs
Infantil.

Un prestigios jurat format
per 10 experts escollira,
d’entre els guanyadors
del Concurs de
Formatges, el formatge
més complet: El Millor
Formatge del Pirineu.
Parallelament, un jurat
format per 10 nenes i
nens d’entre 11112 anys
també escolliran el millor
formatge d’entre els
guanyadors del Concurs
de Formatges Artesans
del Pirineu.



17:45 Els millors
formatges de cabra

del Pirineu. Tast dels
premiats al Concurs

A carrec de Toni Sorolla.
Els millors formatges

de cabra del Pirineu a

la taula de tast. Una
selecci6 dels formatges
de cabra premiats en

el Concurs, explicats i
fets tastar de manera
amena i culta. Els vins
de muntanya del Celler
Llivins (Llivia, Cerdanya)
acompanyaran els tastos.

19:00 Tast del Formatge
convidat 2021:
Formatgeria Serra

de Llodra

A carrec de Miquel Fullana.
Des de Son Macia,
Manacor (Mallorca) ve
la Formatgeria Serra

de Llodra amb els seus
formatges artesans de
vaca.

Presenta Isabel Tutusaus

Dg, 17 D’OCTUBRE
10:45 Els millors
formatges de vaca

del Pirineu. Tast dels
premiats al Concurs.

A carrec de Ramon Roset.
Els millors formatges de
vaca del Pirineu a la taula
de tast. Una seleccid

de formatges de vaca
premiats en el Concurs,
explicats i fets tastar de
manera amena i culta.

Els vins de muntanya

del Celler Llivins (Llivia,
Cerdanya) acompanyaran
els tastos.

12:00 Cuina del
Formatge: Niria Bonet
A carrec de Ndria Bonet,
restaurant Ca La Nadria de
Bellver de Cerdanya.
Ndria Bonet ens
preparara en directe
diferents plats de cuina
en qué un ingredient
important sera algun
formatge artesa.

13:15 Tast de Formatges
de Pastori cervesa el
Gall Negre

A carrec de I’Associacié
de Pastors i Pastores
formatgers dels Paisos
Catalans i Jordi Blasco de
cerveseria El Gall Negre.
Gaudirem d’un tast de
diferents formatges,
presentats i comentats
per I’Associacif i
maridats amb diferents
tipus de cervesa artesana
de Gall Negre.

16:00 Els millors
formatges d’ovella
del Pirineu. Tast dels
premiats al Concurs.
A carrec de Ramon Roset.
Els millors formatges
d’ovella del Pirineu a
la taula de tast. Una
selecci6 de formatges
d’ovella premiats en
el Concurs, explicats i
fets tastar de manera

amenai culta. Els vins

de muntanya del Celler
Llivins (Llivia, Cerdanya)
acompanyaran els tastos.

17:15 Tast dels Millors
Formatges del Pirineu

A carrec de Ramon Roset.
Tast del Millor Formatge
del Pirineu sortit de
'eleccid d’entre els
guanyadors del Concurs
de Formatges Artesanals
del Pirineu. Es tastaran
els formatges escollits
peljurat professional i
el jurat infantil. Els vins
de muntanya del Celler
Llivins (Llivia, Cerdanya)
acompanyaran els tastos.

18:30 Cuina del
formatge: Diego Alias

A carrec de Diego Alias,
restaurant Ca ’Amador
de Josa de Cadi.

Diego Alias ens preparara
en directe diferents

plats de cuina en qué un
ingredient important sera
algun formatge artesa
del Pirineu.

CONCURS DE FORMATGES
ARTESANS DEL PIRINEU

Distribuits en categories diferents, més de 150 formatges artesans participen
en el concurs de referéncia del sector formatger del Pirineu. Un prestigids jurat
format per una seixantena d’experts, els tasta i valora. Els formatges opten
a medalles d’or, plata i bronze en cadascuna de les categories. El concurs se
celebrara enguany a porta tancada.

13:30 Lliurament de premis del Concurs de Formatges Artesans del Pirineu.
L’acte tindra lloc a ’escenari del davant del Palau d’Esports.

Formatges no madurats:
1. Matons, recuits i brossats
2. Formatges frescos

Formatges madurats:
3. Llet de cabra, quallada acida
4. Llet de cabra, quallada enzimatica
5. Llet de cabra, quallada mixta, pasta tova
6. Llet de vaca, quallada acida
7. Llet de vaca, quallada enzimatica
8. Llet de vaca, quallada mixta, pasta tova
9. Llet d’ovella, quallada acida
10. Llet d’ovella, quallada enzimatica pasta dura
11. Llet d’ovella, quallada mixta, pasta tova
12. Tupi o Gaztazarra
13. Formatges blaus
14. Formatges amb condiments

. S
15.Iogurts i llets fermentades ss"‘:‘ 445,
16. Formatge pasta cuita g @ 2
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FORMATGERS PARTICIPANTS

ELS FORMATGES SEGONS
ELTIPUS DE LLET:

OVELLA VACA CABRA

FORMATGES L'OLIVA
Arnau Quingles

- 653053387 OLIANA
arnau.q@gmail.com

SERRAT GROS

Mercé Lagrava

690385556 JOSA I TUIXEN
info@formatgeriaserratgros.com

090

LA REULA

Ermengol Majoral Perdigués
649916027 ORGANYA
lareula@lareula.cat

MAS D’EROLES

Salvador Maura Rayo

> 646455698 LA SEU D’URGELL
masderoles@gmail.com

@09680

FORMATGES DE 'ABADESSA

Judit Carreira Ruiz

2 607579608 LA SEU D’URGELL
formatgesdelabadessa@gmail.com

FORMATGERIA DE MONTMELUS
Helena Guillen Diaz

- 630283971 GER
helena_gd88@hotmail.com

NIZNNIINNIINNY
INNIINNIINNIIN

ELS FORMATGES SEGONS
EL TRACTAMENT DE LA LLET:

DELLETCRUA  DE LLET PASTEURITZADA

FORMATGES VALL DE MERANGES
Albert Pons Segarra

- 687801910 MERANGES
formatgesvalldemeranges@hotmail.com

@000

MoLi DE GER

Pere Pujol Claveria

GER-> 636683936
pere.pujol@molideger.com

PIRINEU CATALA

LA XIQUELLA DE LA VALL D’EN BAS
Oriol Rizo Quesada

> 667718004

VALL D’EN BAS (GARROTXA)
hola@laxiquella.cat

LA FORMATGERIA A TAULL
Rubén Farelo

677596093

TAULL (ALTA RIBAGORCA)
laformatgeriataull@gmail.com

FORMATGERIA PALOU

Jaume Alegre Arias

> 695475988

CAMPDEVANOL (RIPOLLES)
mansopalouscp@hotmail.com

PERELADA MAS MARCE

Natalia Rich Dossetti

- 972538008

SIURANA (ALT EMPORDA)
gerencia@peraladamasmarce.com

@006

ELS FORMATGES SEGONS
L’ORIGEN DE LA LLET:

@ @ O

AMBITLOCAL  RAMAT PROPI ECOLOGIC

FORMATGES VILAVELLA

Pere Galceran Codina

973664415 ISONAT CONCA DELLA
(PALLARS JUSSA)
formatgesvilavella@gmail.com

FORMATGES CUIROLS
Josep Venturés Feliu
> 617438328

LA NOU DE BERGUEDA (BERGUEDA)
formatgescuirols@gmail.com

FORMATGERIA MAS ROVIRA
Carlota Lacasa Husillos

- 626368333

SORA (OSONA)
info@formatgeriamasrovira.com

MAS EL LLADRE

Marina Puigcorbé Sabata
> 650960865

LES LLOSSES (RIPOLLES)

masellladre@hotmail.es

TROS DE SORT

Pere Cots Webermann
> 659548695

SORT (PALLARS SOBIRA)
info@trosdesort.cat

FORMATGERIA TIRAVAL
Carles Gil Mas

699073112

BAGA (BERGUEDA)
carles@formatgeriatiraval.cat

FORMATGES BAUMA SL
David Blanco Garcia

= 938239064

BORREDA (BERGUEDA)
bauma@formatgebauma.com

09060

FORMATGERIA DE CLUA

Pau Esteban Comas

> 687224498

ARTESA DE SEGRE (NOGUERA)
formatgeriadeclua@gmail.com

006

FORMATGERIA CASA MATEU
Clara Ferrando Quer

- 687502027

RIALP (PALLARS SOBIRA)
nuriafg@gmail.com

FORMATGERIA DE TORREC
Montserrat Blanch Serralta
> 659499575

ARTESA DE SEGRE (NOGUERA)
montblanchse@yahoo.es

@006

FORMATGERIA DEL MIRACLE

Silvia Soler Torres

2 637352581 RINER (SOLSONES)
contacte@formatgeriaelmiracle.com

090

REIXAGO

Cristina Majo Morales

> 938726896 OLOST (LLU(;ANES)
cristinamajo@majograu.com

QUESOS DE RADIQUERO

Paco Franco Gistau

- 630978978 ADAHUESCA
pfranco@quesosderadiquero.es

QUESOS DE LA LITERA
Elena Uzcategui Gimenez
- 686915875 ALTORRICON
uzcagi@hotmail.com

QUESOS GUARA SL
Antonio Nasarre Nasasrre
> 608147022 BIERGE
info@quesosdeguara.com

09000

). ARANBURU

Jesiis Aranburu

- 628151125 IDIAZABAL
jesus@quesosaranburu.com

S.A.T. OLANO

Ricardo Perez de Albeniz
> 945304244 ASPARRENA
garazi_92@hotmail.com

MARTIN-TXIKI GAZTA

Pedro Ramon Zuzuarregui Echeverria
= 943654641 TOLOSA
p.zuzuarregui@hotmail.com

BERBELAR

Berbelar Gazta Artisauak

> 644345472 AIA
berbelargaztak@gmail.com

QUESERIA GAZPIO

Jose Ignacio Ugartemendia Jauregi
- 606199080 BERASTEGI
armuino2013@gmail.com

QUESERIA ATEKOA

Angel Linzoain Eugi

- 948304337 ESTERIBAR
angelinzoain@hotmail.com

@060

BAZTARRIKAE.Z.

Elisabeth Elgarresta Jauregi
- 943883044 GABIRIA
baztarrika@artzai-gazta.eus

CASERIO LA LEZE
Elisabeth Gorrotxategi Oria
> 617513536 ASPARRENA
laleze@artzai-gazta.eus

QUESO RONCAL LARRA ARTESANO
Mikel Aznarez

> 948477046 BURGUI
larra@quesoslarra.com

FORMATGE

FORMATGERIA SERRA DE LLODRA
MIQUEL FULLANA MAS

> 605091688

MANACOR (MALLORCA)
miquelfullanamas@gmail.com







JORNADA TECNICA

NIZIZNNIINNIINNS
INNIINNIINNIIN

L’'IMPACTE DE POSAR
UN PRODUCTE
AGROALIMENTARI
AL MERCAT

Dy, 15 D’OCTUBRE
Davant de l’evoluci6é d’agricultu-
ra i la ramaderia cap a un model
cada cop més industrial i global,
hi ha un altre tipus d’ elaboradors
agroalimentaris, lligats al territori
i amb consciéncia mediambien-
tal, que s’enfronten al repte de fer
arribar els seus productes de la
manera més sostenible possible.

Elaboraci6, transformaci6, con-
servacié, embalatge, distribucio
i la manera de comunicar amb
els consumidors s6n alguns del
temes que tractarem en aquesta
jornada.

PLAANUAL 2021

De_TRANSFERENCI3_TECNOLOGICA

PROGRAMA

15.15 h Inscripcions i lliurament
de la documentacio

15.25 h Presentacio de la jornada.

15.30 h Arrels

16.15 h Carn ecologica de porc

17.00 h El formatge de pastor

17.45 h Cloenda de la jornada.

LLOC DE REALITZACIO

Sala polivalent de la Fira de Sant Ermengol,

La Seu d’Urgell

INSCRIPCIONS
A través de RuralCat: inscripcions
Organitzacid: Escola Agraria del Pirineu

AMB GUST DE FORMATGE

NIIZNNIINNIINNYS
INNIINNIINNIIN

15,161 17 D’OCTUBRE

Durant els dies de la Fira, els restaurants de la Seu ofereixen apats elaborats
amb formatges del Pirineu. A través de I’Associacié d’Hostaleria de l’Alt Urgell,
amb aquesta acci6 es pretén posar en valor la gran diversitat culinaria del nostre
territori, i que la Fira serveixi com a plataforma de difusié i promoci6 pera “la Seu,
la Capital del Formatge™.

1oLy
ASSOCIACI

D'HOSTALERIA
DE L'ALT URGELL
A A

GASTROFIRA - FOODTRUCKS

NIIZNNIINNIINNY
INNIINNIINNIIN

Al parquing del dr. Peir6 podreu fer una parada per menjar i beure alguna cosa
en alguna de les food trucks que hi trobareu aparcades i que us oferiran una gran
varietat de plats elaborats (pizzes, arrossos, hamburgueses, creps, xurros, i els

P

productes de I’associacié “Menja’t I’Alt Urgell”. Un bon lloc per fer una pausal!
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FIRA DE PRODUCTES
DE PROXIMITAT KMO/Fira PEP

NIIZNNIINNI IS
INNIINNIINNIIN

Embotits, carns, pans, conserves, melmelades, vins i cerveses..., els productors
alimentaris de l'Alt Urgell i la Cerdanya i productors ecoldgics del Pirineu es do-
nen cita a la Placa dels Oms per oferir-nos delicatessen dificils de trobar, exclu-
sives i de la maxima qualitat. Es una gran oportunitat per trobar-los junts, per
observar en directe com treballen i que ens expliquin quina és la millor manera
de tastar-los.

I comptarem, com sempre, amb el suport de la Diputaci6é de Lleida, que amb
“Aliments delterritoriitu”, dinamitzaipromocionaals productors agroalimentaris
de les terres de Lleida, Pirineu i Aran.

Enguany, com a novetat, hi haura un sorteig de 3 lots de productes de proximitat
de l'Alt Urgell.

“Aliments del territori i tu”

PROGRAMACIO CULTURAL

NIZIZNNIINNIINNY
INNIINNIINNIIN

Ds, 9 D’OCTUBRE, 19:00H

El futur de la llet i el formatge
a l’Alt Urgell

Ponents: Bernat Lavaquiol, que parlara

del Centre Tecnoldgic, Camila del
Marmol professora d’antropologia a
la UAB i autora del llibre “Muntanyes
de formatge”, i un productor artesa.
Moderadora: Marta Pallarés

Lloc: Sala Sant Doménec.
Organitza: L’Alternativa

Concert Grup Froylands @

Lloc: Sala Sant Doménec

Entrades:
https://entradas.codetickets.com/
entradas/laseu/online

Organitza: Ajuntament de la Seu

DIUMENGE 17 D’OCTUBRE, 12:00 H

Concert Escola Municipal de Miisica
de la Seu d’Urgell

Actuacions del grup d’acordions
diatonics i dels combos de misica
moderna de ’EMM, i el Cor de Noies

Lloc: Escenari a ’exterior del Palau
d’Esports (Cami Ral de Cerdanya)

Organitza: Escola Municipal de Misica

Dg 17 D’OCTUBRE, 17:30 H

Concert-presentacio del llibre
“30 sardanes per acordio diatonic”,
a cdrrec de Francesc Marimon.

Lloc: Escenari a
’exterior del Palau
d’Esports
(CamiRal de
Cerdanya)

Organitza: Diadona




AUTOFIRA

AlParquing del dr. Peird, 7 concessionaris de cotxes nous de la Seu ens mostraran
les darreres novetats del mén del motor. Passeu i veieu!

CONCESSIONARIS:

Auto-Especialitats Ribio S.L.
Grup Valira

Moles Auto II SLU/ March-Moles Motors SLU
Motor Tarrega

Pirineu Automoci6

Tallers Ribalaiga S.A.

FIRA D’ARTESANIA

NIINNIINNIINNYS
INNIINNIINNIIN

Amb un canvi d’ubicaci6 del que estavem acostumats, una setantena d’artesans
vinguts d’arreu es concentraran al Passeig Joan Brudieu per oferir-nos els seus
productes, singulars i fets des de la passi6 per la feina ben feta.

VENDA AMBULANT
D’ALIMENTACIO, MODA 1 COMPLEMENTS

AYLONY LN (N4
INNIINNIINNIIN

Venda Ambulant d’Alimentacio. Tant les parades d’artesania alimentaria com
general s’ubicaran al llarg del Carrer Major; des de parades d’embotits casolans,
torrons, mél, olives com també fruita i verdures. Hi trobaras prop de 50 parades!

Venda Ambulant de Moda i complements. Al carrer Fra Andreu Capellaial Passeig
Joan Brudieu podras trobar 18 parades de moda i complements: roba tant per
dona com per home, infantil, sabates, complements, parament de la llar....

PRODUCTORS KMQ

NIIZNNIINNIINNY
INNIINNIINNIIN

CASA BERNADI ASSOCIACIO DE
Carrer Afores, SN PRODUCTORS
NOVES DE SEGRE I EL.LABORADORS
casabernadi@yahoo.es ECOLOGICS DE CERDANYA
I L’ALT URGELL
@ C. Centre Civic Escoles Velles
BELLVER DE CERDANYA

LAGRIMUS %
Carrer Segre, 58

MARTINET
baylocqmichel@yahoo.es CAL MARGARIT
MONTANT DE TOST
G info@feixescalmargarit.com

MAFRISEU e

Partida Sant Esteve, 6
LA SEU D’URGELL
mafriseu@mafriseu.com

Q0

UNTASTET D’ART

NIZIZNNIINNIINN/S
INNIINNIINNIIN

Els artistes del collectiu ’Aparador i els productors ali-
mentaris de I’Associacié Menja’t IAlt Urgell treballen
conjuntament des de fa uns anys en la difusié de la gas-
tronomia i l’art a ’Alt Urgell i la Cerdanya.

A la placa dels Oms trobareu, durant el cap de setmana
de la Fira, una exposicid de les obres que han acompa-
nyat els lots de productes durant els darrers anys. Un
tastet d’arti cultura a la Fira de Sant Ermengol.




PROGRAMA D’ACTIVITATS DE LA FIRA DE SANT ERMENGOL 2021

15:00
18:00
18:45
21:00

10:00
13:30

16:30
17:00
17:45

19:00

21:00

10:45
12:00

12:30

13:15

16:00
17:15
17:30

18:30
21:00

DIVENDRES 15 D’OCTUBRE

AULES DE TAST PISTA POLIVALENT

Jornada Técnica: L'impacte de posar al mercat un producte
agroalimentari (Pla Anual de Transferéncia Tecnoldgica - DACC)

Taula rodona: Formatges de pastor

Tancament de la fira

DISSABTE 16 D’OCTUBRE

AULES DE TAST PISTA POLIVALENT
27é Concurs de Formatges Artesans del Pirineu (a porta tancada)

Tast de Formatges guanyadors Concurs Lactium-Vic 2021,
a carrec de Mariona Rota (ACREFA)

El millor formatges de cabra del Pirineu.

Tast dels premiats al Concurs, a carrec d'Isabel Tutusaus

Tast del formatge convidat 2021: Formatgeria Serra de Llodra,
a carrec de Miquel Fullana, formatger

Tancament de la fira

DIUMENGE 17 D’OCTUBRE

AULES DE TAST PISTA POLIVALENT

Els millors formatges de vaca del Pirineu.
Tast dels premiats al concurs, a carrec de Ramon Roset

Cuina del Formatge: Niiria Bonet (Restaurant Ca la Niria de Bellver)

Tast de Formatges de Pastor i cervesa el Gall Negre, a carrec de
’Associaci6 de Pastors i Pastores formatgers dels Paisos Catalans i
Jordi Blasco de cerveseria El Gall Negre

Els millors formatges d'ovella del Pirineu. Tast dels premiats al
Concurs, a carrec de Ramon Roset

Tast dels millors formatges del Pirineu, a carrec de Ramon Roset

Cuina del formatge: Diego Alias (Ca I'Amador de Josa de Cadi)
Tancament de la fira

ALTRES ESPAIS

Lliurament de l'Amic del Formatge 2021 a l'expert formatger Eugeni Celery,
a l'escenari del Palau d'Esports

ALTRES ESPAIS
Lliurament de Premis del Concurs de Formatges Artesans del Pirineu,

a l'escenari del Palau d'Esports

El Millor Formatge del Pirineu i Concurs infantil, a ['escenari del Palau d'Esports

Concert grup Froyland. Entrades: 2 €. Sala Sant Doménec.
https://entradas.codetickets.com/entradas/laseu/online

ALTRES ESPAIS

Concert Escola Municipal de Miisica de la Seu d'Urgell. Actuacions del grup
d'acordions diatonics i dels combos de misica moderna de 'EMM, i del Cor de Noies

Concert presentacié del llibre “30 sardanes per acordié diatonic”
de Francesc Marimon, a carrec de Diadona
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Ajuntament de
la Seu d'Urgell

www.laseu.cat

Institut per al Desenvolupament

i la Promocié de I'Alt Pirineu i Aran

GUSTUM
SUSTUM Institut entath Desvolopament
e era Promocion deth Naut Pirenéu e Aran

Fons Europeu Agricola de ."Ib Generalitat de Catalunya
Desenvolupament Rural: Departament d’Acci6 Climatica,

Europa inverteix en les zones rurals Alimentacié i Agenda Rural

8

Consell Comarcal
\ de I’Alt Urgell Diputacié de Lleida

municipis territori i tu

DE L'ALT URGELL

#FiraStErmengol
O © @FirastErmengol @ @ /FiraStErmengol

MESURES DE [ [ 2 2

PREVENCIO n 15m n (@) ‘_i n f n f

PER EVITAR LA

PROPAGACIO S’ha de mantenir Es obligatori I'dis Utilitzeu gel hidroalcohdlic Respecteu I'aforament
la distancia prudencial de la mascareta al'entradaia la sortida ieviteu aglomeracions.

DE LA COVID-19 entre persones. entota la fira. del recinte i a cada parada.



